
Vores ostemester udvælger de ypperste

Vesterhavsoste og sørger for at de lagres

minimum et år, hvor vores klassiske

Vesterhavsost er lagret ca. 6 måneder. Efter et

år er osten mere fast, har endnu mere

smagsfylde - endnu mere Vesterhav. Ostene

lagres naturligvis ved Bovbjerg Fyr, hvor det

frådende Vesterhav er nærmeste nabo. Vandt

Gourmetprisen til International Food Contest

2018 i kategorien "Hårde Oste" med

dommerkommentarerne: "Ren i smagen, flot

balance af sødme, syre og tørstoffer. REN

OSTESLIK"

Fyrtårnsost fra Thise Mejeri


